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lus qu’un livre sur le choco-
lat, un hommage aux artisans

chocolatiers, a leur passion,
leur univers, leur métier et leur ca-
ractere. Autour du grand maitre
chocolatier Yves Thuries, la décou-
verte d’un savoir-faire, d'un regard
et d'un terroir, ou virtuosité se
conjugue toujours avec générosité
et authenticité.

Infos, anecdotes, astuces, recettes. Un livre de 240 pages

Un livre simple et savoureux, pour et plus de 200 recettes
, . . ou procédés.

apprécier dans toutes ses dimen-

. - Des recettes faciles

sions, le plaisir de croguer dans un et des idées modernes.

bel et bon chocolat. Plus de 400 photos

et de nombreux films photos.
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Des chocolats de féte.

Bonbons 4 la ganache

ganache vanille

Recette de base
Thg  Chocolat nair

2 Poser un cadre de 3030 cm et de la hauteur s
bon,couler Ia ganache.

Des films photos. Des chocolats modernes.

Lhabit ne fait pas le moine, mais on sait qu'il y contribue

onnait le vra

& Des spécialités.

\ ‘ T Des astuces et des tours de main.

Commande : Société Editar - 81170 Cordes - Tél : 05 63 56 00 31 - Fax : 05 63 56 49 26.
Reglement par cheque : prix 45 m + port et emballage France : 4 m, soit 49 m TTC.
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